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FOOD SAFETY POLICY 

 

Each of us at Vexcel Upkram Pvt. Ltd., has a moral obligation to safeguard each other, our customers, and the environment by orienting ourselves to operate 

a hygienic, safe, injury free and healthy workplace for Manufacturing Dehydrated Spices, Vegetable, Juice Concentrates, Essential Oils and other food related 

auxiliary products that are always safe to consume. 

We are committed, through continuous assessment and development, that our products are processed to the highest standards, using quality products, 

processes and machinery while complying and constantly updating ourselves regarding all qualitative, regulatory, and legislative guidelines. 

In Context of the organization, we prepare ourselves for all issues arising out of Internal & External elements & interested parties that are essential to achieve 

the intended quality in our products.  

We follow the below mentioned practices to achieve and maintain our objectives: 

 Establishment of Quality and Food Safety Standard Certifications in general and establishment of Good Manufacturing Practices and Good Hygiene 

Practices. 

 Complying with Food Safety standard’s additional requirements and PRP requirements. 

 Complying with applicable Qualitative, Regulatory & Legislative requirements as well as specific Quality and Food Safety requirements of customers. 

 By providing appropriate resources & Imparting need-based training from time to time to all our employees. 

 Involvement of all employees in continual improvement initiatives and innovations in all types of quality and safety issues. 

 

This policy is communicated and understood within the unit and made available to interested parties on request. 
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खा#य सुर(ा नी+त 

वे#ससेल उप)म +ाइवेट /ल/मटेड म1 हम म1 से +3येक का न8ैतक दा8य3व है ;क वह 8नज=/लत मसाल>, सि@जय>, जसू कॉCस1DेEस, आवGयक तले> और अCय 

खाLय संबंOधत सहायक उ3पाद> , िजनका सेवन करना हमेशा सरुSTत होता है, के 8नमा=ण के /लए एक XवYछ, सरुSTत, चोट म#ुत और XवXथ काय=Xथल 

संचा/लत करने के /लए खदु को उCमखु करके एक-दसूरे, हमारे ^ाहक> और पया=वरण क_ रTा करे। 

हम 8नरंतर मaूयांकन और bवकास के माcयम से +8तबLध हd, ;क हमारे उ3पाद> को गुणवfा वाले उ3पाद>, +;)याओ ंऔर मशीनरi का उपयोग करके उYचतम 

मानक> पर संसाOधत ;कया जाता है, जब;क हम सभी गुणा3मक, 8नयामक और bवधायी kदशा8नदlश> का अनपुालन करत ेहd और खदु को लगातार अLयतन करत े

रहत ेहd। 

संगठन के संदभ= म1, हम आतंnरक और बाहरi त3व> और इYछुक पाkट=य> से उ3पCन होने वाले सभी मLुद> के /लए खदु को तयैार करत ेहd जो हमारे उ3पाद> 

म1 इिYछत गुणवfा +ाoत करने के /लए आवGयक हd। 

हम अपने उLदेGय> को +ाoत करने और बनाए रखने के /लए नीचे उिaलpखत +थाओ ंका पालन करत ेहd: 

 सामाCय तौर पर गुणवfा और खाLय सरुTा मानक +माणपs> क_ Xथापना और अYछt bव8नमा=ण +थाओ ंऔर अYछt XवYछता +थाओ ंक_ Xथापना। 

 खाLय सरुTा मानक क_ अ8तnर#त आवGयकताओ ंऔर पीआरपी (PRP-पवू= अपेSTत काय=)म) आवGयकताओ ंका अनपुालन। 

 लागू गुणा3मक, bव8नयामक और bवधायी आवGयकताओ ंके साथ-साथ ^ाहक> क_ bव/शuट गुणवfा और खाLय सरुTा आवGयकताओ ंका अनपुालन। 

 हमारे सभी कम=चाnरय> को समय-समय पर उOचत संसाधन उपल@ध कराकर और आवGयकता-आधाnरत +/शTण +दान करना। 

 सभी +कार क_ गुणवfा और सरुTा मLुद> म1 8नरंतर सधुार पहल और नवाचार> म1 सभी कम=चाnरय> क_ भागीदारi। 

 

इस नी8त को इकाई के भीतर सं+ेbषत और समझा जाता है और अनरुोध पर इYछुक पाkट=य> को उपल@ध कराया जाता है।       

 


